Rosa gebratener Hasenriicken
Sauce Cumberland ® Feldsalat ® Speck ® Croutons
16,00

Karamellisierter Ziegenkidise
Salatbouquet ® Himbeerdressing ® Walnuss-Krokant
12,00

Matjesfilet ,,Hausfrauen Art”
Salatbouquet ® Forellenkaviar ® Gurken-Dill Salat
14,00

Zu allen Vorspeisen geniefSen Sie UnmiifSig’s Wurzelbrot

alle Vorspeisen auch als Hauptgang maoglich
(+5,00)

Kiirbis-Kokos-Currysuppe
Tasse 7,00 ‘ Terrine 9,00

Flidlesuppe
Tasse 7,00 ‘ Terrine 9,00

Bunter Salat
verschiedene Blatt- und Rohkostsalate der Saison ® Imbery’s Kriautervinaigrette
klein 5,00
mittel 7,00
grof3 10,00

Knackiger Feldsalat mit Kartoffeldressing und Croutons
klein 7,00
mittel 9,00
grof3 12,00

Obe druf:
Speck (+2,00)



Kiisespditzle
mit Bergkdse tiberbacken ® Rostzwiebeln
15,00

Kichererbsencurry
Wok Gemiise ® Basmati-Duft-Reis
18,00

Kiirbis-Gnocchi
Karamellisierte Birnenspalten ® Veganer Parmesan ® Rucola
21,00

Kiirbis-Kokos-Currysuppe

Kiirbis-Gnocchi
Karamellisierte Birnenspalten ® Veganer Parmesan ® Rucola

Schokoladen-Mousse Kiichlein
Cashew-Creme ® karamelliger Haferkeks

Drei-Gang-Menii
34,00

Unsere Weinempfehlung

Hofflin Miiller-Thurgau, Weingut Hofflin
Bioland, Vegan
3,50 (0,11 Glas) 6,50 (0,21 Glas)



Schweinelendchen vom Schwarzwiilder Krduterschwein
Champignonrahm
Spitzle ® Beilagensalat
28,00

Zwei Schweine Schnitzel ,, Wiener Art  vom Schwarzwiilder Kréuterschwein
Pommes Frites ® Beilagensalat
23,00

Die Grundlage der hochwertigen Fleischwaren wird ohne Ausnahme aus
/@ dem ei'genen Viehbestanq del.r Met?gerei 1.1nd deren Partnern hergestellt. Die
?. L \‘\ Schweine werden ausschlieSlich mit hofeigenem Futter grof3gezogen. Das
eickenhrac Beste fiir das Vieh. Auf dieser Grundlage werden hochwertige Produkte mit
einer herausragenden Qualitit geschaffen.

Herzhaft. Nachhaltig. Alles aus einer Hand.
e ——

Zwiebelrostbraten vom Argentinischen Rumpsteak
Speckbohnen ® Brigele
32,00

Argentinisches Rumpsteak
Pommes Frites ® Beilagensalat
32,00

Hirschedelgulasch mit Preiselbeeren
Gemiise ® Butterspitzle
29,00

Schwarzwiilder Saibling- & Forellenfilet in Mandelbutter gebraten
Brokkoli ® Salzkartoffel
25,00



Rosa gebratener Hasenriicken
Sauce Cumberland ® Feldsalat ® Speck ® Croutons

Kiirbis-Kokos-Currysuppe

Geschmortes Ochsenbdickle an Spitburgunder Jus
Buntes Gemiise ® Kiirbisgnocchi

Orangen-Zimt-Zwetschgen-Kompott
Cashewcrumble ® Vanille Eis

Vier-Gang komplett 56,00
Drei-Gang (ohne Vorspeise) 40,00
Drei-Gang (ohne Suppe) 49,00
Hauptgang 28,00

Unsere Weinempfehlung

Bordeaux
Domaines Barons de Rotschild Lafite
28,00 (0,75 Flasche)

Das Vier-Gang-Herbst-Menii kénnen Sie bis 19:30 Uhr bestellen.

Zusatzstoffe und Allergene auf Nachfrage einsehbar



Wurstsalat mit Bauernbrot
10,00 (+1,00 mit Kise)

Bibiliskdse angemachter Krauterquark
8,00 (mit Bauernbrot) / 10,00 (mit Petersilienkartoffeln)

Badisches Dreierlei
Wourstsalat « Bibiliskés « Brégele
15,00

Hausgemachte Maultaschen mit Zwiebelschmelze
Kartoffelsalat « Salatbouquet
Fleisch 15,00 / Gemiise 14,00

Grobe Bauernbratwurst von der Metzgerei Reichenbach
Rostzwiebeln « Pommes Frittes
16,00

Schwarzwiilder Vesperbrettle
Guets aus der Regio von der Metzgerei Reichenbach
Bergkise « Bauernbrot « Butter
16,00

Orangen-Zimt-Zwetschgen-Kompott
Cashewcrumble ® Vanille Eis
11,00

Schokoladen-Mousse-Kiichlein
Cashewcreme o karamelliger Haferkeks
10,00

Vanilleeis mit warmer SchokosofSe oder Himbeeren
7,00

Nussknacker (Eierlikor) oder Schwarzwaldbecher (Kirschwasser)
8,00

Eisdessert
Vanille « Schokolade « Erdbeere o Pistazie » Walnuss
Zitronensorbet ¢ Cassissorbet « Mangosorbet « Erdbeersorbet « Himbeersorbet
2,00

Obe druf:
mit Baileys oder Eierlikor: +1,50

mit Sahne +0,50



